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SISTEMA DI QUALITA NAZIONALE
PRODUZIONE INTEGRATA

FRIULANO 2018
DOC Friuli

Aus den Trauben des einheimischen Tocai Friulano
hergestellt. Die Farbe ist Gelb und tendiert leicht zum
Grunlichen, der Duft leicht fruchtig mit einer
charakteristischen Mandelnote und nach
Wiesenblumen duftend.

Die Vinifizierung erfolgt im Stahltank.

Trocken und kréftig, der Friulano 2018 hat eine leicht
bitterliche Note und eine angenehme Saure; Er ist
somit ein feiner und gelungener Wein, der frisch
getrunken zu vielen Gelegenheiten passt, als Aperitif
oder zu sommerlichen Gerichten. Besonders gut pass
er auch zu lokalen Spezialitédten wie z.B. der
Montasio-Kéase, der San Daniele-Rohschinken oder
auch die typischen Eiergerichten mit
Frahlingskrautern.

Der junge Charakter gewinnt ihm viele neue Fans und
ist von vielen Friulano ,Nostalgiker™ sehr beliebt.

. Eigener Weingarten
. Warmer Sommer
. Ausbau in Edelstahltanks

. Elevage in Stahltanks sur lies den ganzen
Winter

. Keine Verwendung von Anti-Garungsmittel

. SQNPI-Zertifizierung (Italienisches
Qualitatssystem fiir integrierte Produktion): kein
Glyphosate, mechanische Unkrautbekdmpfung,
Kontrolle aller Prozesse im Weingarten und im
Weinkeller

. Technologische Korkverschlisse flir maximale
sensorische Neutralitat

. Alkoholgehalt : 13%
. DOC Gebiet : DOC FRIULI

. Gemeinde: Trivignano Udinese, Ortsteil
Clauiano (UD)

. Boden : Lehm und Kies



